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 前 言 

本文件按照GB/T 1.1—2020《标准化工作导则  第1部分：标准化文件的结构和起草规则》的规定

起草。 

请注意本文件的某些内容可能涉及专利。本文件的发布机构不承担识别专利的责任。 

本文件由渔可鱼海洋文化（宁波）有限公司提出。 

本文件由中国渔业协会归口归口。 

本文件起草单位：渔可鱼海洋文化（宁波）有限公司、象山港湾水产苗种有限公司、宁波大胜生物

科技有限公司、宁波莫宁森家庭农场有限公司、东盟海产品交易所有限公司、宁波中通物流集团有限公

司、苏州紫鲸冷链科技有限公司、象山半岛味道商贸有限公司、象山县旅游集团有限公司、象山县商贸

集团有限公司、宁波蕙丰物产有限公司、象山县餐饮业与烹饪协会、象山大黄鱼产业联盟、象山县旅游

业协会、象山（宁波大学）水产种业创新研究院、宁波市海洋与渔业研究院、青岛海洋食品营养与健康

创新研究院、泉州海洋生物产业研究院、江苏省海洋水产研究所、绍兴市粮油质量检测站有限公司、象

山县食品检验检测中心。 

本文件主要起草人：陈成海、曾肖、韩胜明、胡祖广、李硕、洪钢、尹广文、陶安安、赵立火、欧

振、曹逊、严涵、胡祖岳、陈琳、周可刚、陈挺、沈伟良、黄呈炜、申屠基康、李海新、骆骥欣、万夕

和、史文军、葛乐勇、徐建辉、余晓梅。 
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 引 言 

本文件的发布机构提请注意，声明符合本文件时，可能涉及到8.2运输方式与双层隔热式活鲜恒温

运输包装装置、授权水产品储运袋专利相关的专利的使用。 

本文件的发布机构对于该专利的真实性、有效性和范围无任何立场。 

该专利持有人已向本文件的发布机构承诺，他愿意同任何申请人在合理且无歧视的条款和条件下，

就专利授权许可进行谈判。该专利持有人的声明已在本文件的发布机构备案。相关信息可以通过以下联

系方式获得： 

专利持有人姓名：渔可鱼海洋文化（宁波）有限公司 

地址：浙江省象山县丹河东路399号 

请注意除上述专利外，本文件的某些内容仍可能涉及专利。本文件的发布机构不承担识别专利的责

任。 

大黄鱼（Larimichthys crocea）是我国重要的海水经济鱼类，其暂养与流通环节的质量控制直接影

响产品的鲜活度和食用品质。本标准运输包装相关技术吸纳双层隔热式鲜活恒温运输包装装置专利成

果，用于提升鲜活大黄鱼长途恒温运输的成活率。为规范鲜大黄鱼暂养与流通的技术操作，保障产品质

量安全，提升产业标准化水平，依据国家相关法律法规和标准，结合象山港等主产区特色养殖环境，制

定本文件。 

众多河流溪水涌入大海，盐度常年稳定在 23‰～25‰，被誉为黄金盐度区间，在此环境下暂养的

大黄鱼肉质紧实、口感鲜甜，具有显著的地域品质优势。
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鲜活大黄鱼暂养与流通技术规范 

1 范围 

本文件界定了鲜活大黄鱼暂养与流通的术语和定义，规定了基本要求、暂养环境条件、暂养管理、

流通管理、运输与配送销售等相关要求，描述了记录的证实方法。 

本文件适用于商品鲜活大黄鱼的暂养与流通环节的技术管理，亲鱼、鱼种和鱼苗的暂养与流通可参

照执行。 

2 规范性引用文件 

下列文件中的内容通过文中的规范性引用而构成本文件必不可少的条款。其中，注日期的引用文件，

仅该日期对应的版本适用于本文件；不注日期的引用文件，其最新版本（包括所有的修改单）适用于本

文件。 

GB 2733 食品安全国家标准 鲜、冻动物性水产品 

GB 7718  食品安全国家标准 预包装食品标签通则 

GB 11607  渔业水质标准 

GB/T 27638  活鱼运输技术规范 

SC/T 3035  水产品包装、标识通则 

3 术语和定义 

下列术语和定义适用于本文件。 

 

鲜活大黄鱼 live large yellow croaker 

处于存活状态、具备正常生命体征的大黄鱼（Larimichthys crocea），用于活体流通或暂养后供应市

场。 

 

暂养 temporary culture 

将鲜活大黄鱼在人工控制的条件下进行短时间（通常为 1 d～30 d）的临时性养殖，以实现恢复体

能、净化体表、适应环境或调节上市节奏的养殖过程。 

 

流通 circulation 

鲜活大黄鱼从暂养场所到消费终端的全过程，包括接收、暂养、运输、配送、销售等环节。 

 

黄金盐度 golden salinity 

指 23‰～25‰ 这一适宜大黄鱼暂养的优质盐度区间，众多河流溪水涌入大海的区域天然具备该盐

度条件；大黄鱼在此盐度环境暂养，普遍可呈现肉质紧实、口感鲜甜的品质特征，其他具备同等盐度条

件的海域暂养亦可实现相近品质。 

 

应激反应 stress response 

鲜活大黄鱼在受到环境变化、操作扰动等刺激时产生的生理适应性反应，表现为呼吸急促、游动异

常、体表黏液增多等现象。 

4 基本要求 

人员要求 
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4.1.1 从事鲜活大黄鱼暂养与流通操作的人员应经过专业培训，掌握大黄鱼生物学特性、暂养技术和

流通操作规范。 

4.1.2 操作人员应持有有效健康证明，人员健康管理应符合食品从业人员卫生相关国家标准要求。 

设施设备要求 

4.2.1 暂养设施需配套温控、增氧、水循环过滤、水质监测设备，所有设备应具备可控调节能力，具

体参数如下： 

a) 水温调控设备：调控范围宜为 12 ℃～22 ℃，可满足大黄鱼暂养适宜水温区间调节； 

b) 增氧设备：水体溶氧调控能力 2 mg/L～12 mg/L； 

c) 水循环系统：可实现水体循环置换，水体循环量应满足每 2 h～4 h全池循环 1次； 

d) 水质净化与监测设备：可对盐度、pH、氨氮、亚硝酸盐等关键水质指标开展监测，具备污染物 

e) 过滤净化能力。 

4.2.2 暂养池、运输容器及工具应清洁卫生，使用前应进行清洗消毒。 

4.2.3 应配备温湿度监测、记录、报警和调控装置，监测装置每年至少校准 1次并留存校准记录。 

用水要求 

4.3.1 暂养与流通过程用水水质应符合 GB 11607的规定。 

4.3.2 暂养用水宜使用天然海水或人工配制海水，盐度应根据暂养阶段和目标市场按象山港产区暂养

用水盐度，宜控制在 23‰～25‰ 适宜盐度区间（行业俗称黄金盐度区间），以保持大黄鱼最佳品质。 

待暂养鱼质量要求 

4.4.1 待暂养的大黄鱼应选择体质健壮、鳞片完整、无病无伤、活力好的个体。 

4.4.2 疾病正在流行的地区不应输出或输入大黄鱼。动物疫病主管部门划定的疫病流行区域，禁止跨

区域调运大黄鱼。 

4.4.3 出现批量死亡或检出规定病原的大黄鱼不应进入暂养与流通环节。 

5 暂养环境条件 

水温 

5.1.1 鲜活大黄鱼暂养水温宜控制在 12 ℃～22 ℃。 

5.1.2 暂养期间水温日波动不宜超过 ±2 ℃。 

5.1.3 水温调控应缓慢进行，降温或升温速率不宜超过 5 ℃/h。 

盐度 

5.2.1 鲜活大黄鱼暂养盐度宜控制在 23‰～30‰。 

5.2.2 若盐度区间为 23‰～25‰，在此盐度下暂养的大黄鱼口感鲜甜、肉质紧实。 

5.2.3 暂养期间盐度波动不宜超过 ±2‰。 

溶解氧 

5.3.1 暂养水体溶解氧含量应 ≥6 mg/L。 

5.3.2 运输过程中溶解氧含量应 ≥8 mg/L。 

5.3.3 应保持连续充气增氧，确保溶解氧稳定。 

pH值 

暂养水体pH值宜控制在 7.8～8.3。 

暂养密度 

5.5.1 暂养密度应根据暂养时间、水体条件、鱼体规格等因素确定。 

5.5.2 短期暂养（≤7 d）密度宜为 20 kg/m³～45 kg/m³。 

5.5.3 长期暂养（＞7 d）密度应适当降低，宜为 10 kg/m³～25 kg/m³。 
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6 暂养管理 

入池暂养 

6.1.1 暂养池启用前，鲜活大黄鱼应在渔场停止投饵 3 d，方可运输至暂养池投入使用。 

6.1.2 鲜活大黄鱼运抵暂养场所后，应依据品种及来源分池存放。 

6.1.3 入池前逐尾检查鱼体状况，剔除体质虚弱或外伤严重的个体。 

6.1.4 入池时，水温温差不得超过 2 ℃，盐度差不得超过 3‰。 

6.1.5 入池后，禁止投喂，暂养 1 d～20 d，以帮助鱼体恢复体能并适应新环境。 

水质管理 

每日定时测量并记录水温、盐度、溶解氧、pH值等水质指标。暂养池应保持循环过滤或定期换水，

日换水量宜为 30％～100％。应保持连续充气增氧，确保溶解氧稳定在 6 mg/L以上。暂养池应每日吸污

或清底，及时清除残饵、粪便等废弃物。 

病害防控 

暂养期间应每日观察鱼群活动状态，发现异常应及时隔离检查。应使用列入《农业农村部水产养殖

用药明白纸》的许可药物进行病害防控。禁止使用禁用药物和未经批准的投入品。出现病死鱼应及时捞

出，并按相关规定进行无害化处理。 

7 流通管理 

接收鲜活大黄鱼时应核实并记录品种、数量、规格、来源、运输温度等基本信息。 

应查验产品检验报告或合格证明，无法提供的应按批次检验合格后接收。 

接收时应检查鱼体状态，活力差、体表损伤严重的不应接收。 

8 运输与配送销售 

运输工具 

鲜活大黄鱼运输宜使用活水车或活水舱，运输工具应符合 GB/T 27638 的要求。 

运输方式 

可采用双层隔热式活鲜恒温运输包装装置，或充氧袋装保温箱冷链运输。 

运输条件 

8.3.1 运输起始水温宜调至 18 ℃，运输过程水温不宜超过 20 ℃。 

8.3.2 运输水体溶氧量应达到 8 mg/L以上。运输密度宜根据运输时长、鱼体规格、增氧条件综合确定；

72 h 以内长途活水舱载水运输，成鱼运输密度宜控制在 20 kg/m³～35 kg/m³。运输时间缩短可适度提高

密度。运输时长不宜超过 72 h。 

运输管理 

8.4.1 运输过程中应随时检查水体水温、溶解氧等指标，及时清理漂浮物和濒死鱼。 

8.4.2 卸货前应将运输水温逐步调节至与目的地水温差不超过 2 ℃。 

运输限制 

8.5.1 养殖区海水温低于 12 ℃或高于 25 ℃，或遇到台风、暴雨等恶劣天气时，不宜开展活体大黄鱼

启运工作。 

8.5.2 运输途中发现鱼体异常、溶氧不足等情况，应及时采取处置措施；出现大批量濒死、死亡个体，

应终止运输。 

配送与销售 
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8.6.1 配送过程中应保持水体温度稳定，温度波动宜控制在 ±2 ℃以内。 

8.6.2 销售暂养环境应符合第 5章暂养环境条件的要求。 

8.6.3 销售时应标明产品名称、品种、规格、产地、暂养日期等信息。 

质量安全要求 

8.7.1 鲜活大黄鱼的品质应符合 GB 2733的规定。 

8.7.2 兽药残留应符合国家有关规定和公告的要求。 

8.7.3 暂养与流通过程中严禁使用 《食品动物中禁止使用的药品及其化合物清单》中规定的禁用药物。 

9 记录与追溯 

记录 

9.1.1 应建立暂养与流通全过程记录制度。 

9.1.2 记录内容应包括但不限于：品种、数量、来源、暂养条件（水温、盐度、溶氧、pH值）、投饵

情况、病害发生与处理、运输信息（起运时间、运输工具、运输温度、到达时间）、销售去向等。 

9.1.3 记录应真实、完整、及时，原始记录保存期限不应少于 2 年。 

追溯 

9.2.1 应建立鲜活大黄鱼可追溯体系，实现从暂养到销售的全链条可追溯。 

9.2.2 产品标识应符合 GB 7718 和 SC/T 3035 的规定。 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



T/SCFA XXXX—XXXX 

5 

A  
A  

附 录 A  

（资料性） 

鲜活大黄鱼暂养环境条件参数汇总表 

A.1 鲜活大黄鱼暂养环境条件参数汇总表见表 A.1。 

表A.1  鲜活大黄鱼暂养环境条件参数汇总表 

参数 指标范围 备注 

水温 12 ℃～22 ℃ 日波动 ≤±2 ℃ 

盐度 23‰～30‰ 黄金盐度 23‰～25‰ 

溶解氧 
≥ 6 mg/L（暂养） 

≥ 8 mg/L（运输） 
保持连续充气增氧 

pH 值 7.8～8.3 — 

暂养密度 
短期 ≤7 d：20 kg/m³～45 kg/m³ 

长期 ＞7 d：10 kg/m³～25 kg/m³ 
根据鱼体规格和设施条件调整 

运输水温 
起始 ≤ 18 ℃ 
过程 ≤ 20 ℃ 

卸货温差 ≤ 2 ℃ 

运输时长     ≤ 72 h — 
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B  
B  

附 录 B  

（资料性） 

暂养与流通记录表 

B.1 暂养与流通记录表见表 B.1所示。 

表B.1  暂养与流通记录表 

记录要素 记录内容 备注 

品种 大黄鱼 必填 

数量 ______ 尾 必填 

规格 ______ g/尾 必填 

来源 养殖场/捕捞海域名称 必填 

暂养日期 ______ 年 ______ 月 ______ 日 必填 

暂养水温 ______ °C 每日记录 

暂养盐度 ______ ‰ 每日记录 

溶解氧 ______ mg/L 每日记录 

pH 值 ______ 每日记录 

投饵情况 饵料种类、投喂量 禁止投喂 

病害情况 异常表现、处理措施 及时记录 

运输起止时间 ______ 年 ______ 月 ______ 日 ______ 时至 ______ 时 必填 

运输工具 活水车/活水舱/其他 必填 

运输水温 ______ °C 必填 

运输盐度 ______ ‰ 必填 

运达状态 存活率 ______ % 必填 

操作人签名 ______ 必填 
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